INFORMAC]JE O ALERGENACH

Zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z
dnia 25 pazdziernika 2011 w sprawie przekazywania informacji na temat zywnosci
informujemy, ze w naszej kuchni uzywane sa substancje i produkty powodujace alergie
lub reakcje nietolerancji.

Alergeny wystepujace w posilkach:

1. Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz i produkty
pochodne
. Skorupiaki i produkty pochodne
. Jaja i produkty pochodne
. Ryby i produkty pochodne
. Orzeszki ziemne (arachidowe)
. Soja i produkty pochodne
. Mleko i produkty pochodne
. Orzechy
. Seler i produkty pochodne
10. Gorczyca i produkty pochodne
11. Nasiona sezamu i produkty pochodne
12. Dwutlenek siarki
13. Lubin
14. Mieczaki
* Zgodnie z oSwiadczeniami producentow uzyte produkty gotowe (np. wedliny, kakao,
herbata, dzem, ketchup, koncentrat pomidorowy...) moga zawiera¢ $ladowe ilosci
alergenow: glutenu, mleka lacznie z laktoza, jaj, soi, orzechow, selera i gorczycy.
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Uzywane do potraw naturalne przyprawy (pieprz, pieprz ziolowy, lubczyk, lis¢ laurowy,
ziele angielskie, papryka stodka, czosnek, curry, kminek, kolendra, kurkuma, imbir,
cynamon, cukier waniliowy, proszek do pieczenia, gatlka muszkatolowa, gozdzik, ziola
prowansalskie, majeranek, tymianek, bazylia) moga zawierac sladowe ilosci alergenéw z
grupyl,3,6,7,9,10

JADLOSPISY ukladane sg zgodnie z

Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca .";“ g:
2016r w sprawie grup Srodkow spozywczych ‘k Y
przeznaczonych do spozycia dzieciom w EER L
jednostkach o$§wiatowych oraz wymagan jakie te ENesa

srodki muszg spelnia¢ w ramach zywienia
zbiorowego dzieci oraz na podstawie wymagan
I1ZiZ.. Kuchnia nadzorowana jest przez SANEPID.
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